Eckwerte zur

Anhorung uiber die Verordnung der berufliche Grundbildung fiur Fachfrau
Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ/ Fachmann Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ
und Bildungsplan

Frist: 06.02.2023

Berufsnummer: Geschiitzter Titel:
78404 Fachfrau Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ/Fachmann Hotellerie-
Hauswirtschaft EFZ
Fachrichtungsnummer:
Schwerpunkt: a. Hotellerie;
b. Hauswirtschaft.
Berufsfeld: Wenn ja, welche bisherigen Berufe wurden zusammengefasst?
[1Ja
X] Nein
Lehrdauer: Neu: Bisher:
[ ]2 Jahre [ ]2 Jahre
X 3 Jahre X 3 Jahre
[ ]4 Jahre [ ]4 Jahre
Aufzuhebende/r Beruf/e: Berufsnummer: Beruf:
78403 Hotelfachfrau EFZ/Hotelfachmann EFZ
79615 Fachfrau Hauswirtschaft EFZ/Fachmann
Hauswirtschaft EFZ
Statistik Lehrverhiltnisse: | Jahr: Gesamtbestand:
2021 Hotellerie 673 / Hauswirtschaft 955
Berufsbild

Fachfrauen und Fachmanner Hotellerie-Hauswirtschaft mit eidgendssischem Fahigkeitszeugnis
(EFZ) beherrschen namentlich die folgenden Tatigkeiten und zeichnen sich durch folgende
Kenntnisse, Fahigkeiten und Haltungen aus:

a. Sie betreuen Gaste, Kundinnen und Kunden in Beherbergungsbetrieben und in
Organisationen des Gesundheitswesens oder in anderen Unternehmungen und sorgen fir deren
Wohlbefinden.

b. Sie wirken im Verpflegungsbereich und beim Empfang von Gasten, Kundinnen und Kunden
mit.

C. Sie fihren Arbeiten und Aufgaben in der Reinigung und im Unterhalt des Betriebs, in der
Wascheversorgung, in der Organisation und in der Logistik aus.

d. Sie verstehen sich als Dienstleistende, handeln gaste- und kundenorientiert und sind in der
Lage, in einer zweiten Landessprache oder auf Englisch zu kommunizieren.

e. Sie berlcksichtigen betriebswirtschaftliche Anforderungen an ihre Arbeiten, arbeiten
weitgehend selbsténdig und in Teams.

f. Sie wenden die Grundsatze von Hygiene, Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz an.
EBA: | ] Ja/[INein | Wenn nein: [ ] wurde abgeklért / [ ] kein Bedarf / [ ] spater

Bemerkungen:




Tragerschaft/en

¢ (OdA Hauswirtschaft Schweiz, www.hauswirtschaft.ch
e Hotel & Gastro formation Schweiz, www.hotelgastro.ch

Bildung in beruflicher Praxis

Im Durchschnitt Gber die ganze Dauer der beruflichen Grundbildung: | 4 Tage pro Woche

Schulische Bildung

Lektionenzahlen: Neu: Bisher:
Berufskenntnisse: 600 600
ABU: 360 360
Sport: 120 120
Total: 1080 1080
Regelmodell: X X
Degressives Modell: L] L]
Progressives Modell: [] []
Blockunterricht: [] []
IFK: [] []
Bemerkungen:
Uberbetriebliche Kurse
Anzahl Tage: | Neu: 19 Bisher: 12-20
Bemerkungen:
Qualifikationsverfahren
Qualifikationsbereiche: Neu: Bisher:
Teilpriifung: [ ]Ja /X Nein [ ]Ja /X Nein
Praktische Arbeit: 6 Stunden 6-7 Stunden
L1IPA/X VPA L11IPA/X VPA
Berufskenntnisse: Stunden 3-4 Stunden
[ ] mandl. / [] schriftl. [ ] miundl. / [X] schriftl.
Bemerkungen:
Erfahrungsnote
Neu: Bisher:
Berufliche Praxis: ] []
Berufskenntnisse: X X
Ueberbetriebliche Kurse: ] []

Bemerkungen:

Sonstige Bemerkungen




Kontaktperson SBFI

| Florian Berset, Tel. 058 463 75 22, E-Mail: florian.berset@sbfi.admin.ch




